
VINS BLANCS
****************

 
 Vaud

Montreux «Récolte choisie»  37.—
La Cave Vevey-Montreux

Montreux, Chasselas les Châbles, AOC  39.--
Laurier d’Or Terravin, Martial Neyroud, Montreux
Aigle «Les Délices»  39.--
Grand Vin du Pays de Vaud, Obrist Vevey

Montreux «Château des Crêtes»  41.--
La Cave Vevey-Montreux

Chardonne «Cure d’Attalens»  48.--
Obrist Vevey

Epesses «Coup de l’Etrier»  49.--
J.-P. Testuz

Dézaley «L’Arbalète»  50.--
J.-P. Testuz

Yvorne «Clos du Rocher»  55.--
Obrist Vevey

1807 Blanc, assemblage Montreux, AOC  58.--
Martial Neyroud, Montreux


 Valais
Fendant «Les Murettes»  45.--
R. Gillard
Petite Arvine  54.--
Pierre-André Héritier, Savièse

Marsanne blanche flétrie le verre fr. 9.-- 63.--
Pierre-André Héritier, Savièse

Heida  52.--
Pierre-André Héritier, Savièse

 Tessin
 
Vallombrosa Bianco del Ticino  55.--
Denominazione di Origine Controllat



VINS ROSES
****************

Oeil de Perdrix du Valais 2009 42.--
Les Mazots, Maurice Gay, Chamoson
Bordeau Rosé  2008 40.--
La Rose Casternet

VINS ROUGES
****************

 Vaud
Pinot noir les Châbles, AOC 2008 42.--
Martial Neyroud, Montreux
Cuvée St-Vincent  2008 37.--
La Cave Vevey-Montreux

Château des Crêtes Pinot noir 2007 43.--
La Cave Vevey-Montreux»

Merlot barrique AOC 2008 70.--
Martial Neyroud, Montreux

Terra Rubis, Pinot Noir barrique AOC 2009 58.--
Martial Neyroud, Montreux 

1807 Rouge, assemblage barrique, AOC 2007 65.--
Martial Neyroud, Montreux

Monseigneur Pinot noir 2006 55.--
H. Badoux, Aigle


 Valais
Pinot noir 2007  43.--
Pierre-André Héritier, Savièse
Dôle des Monts, R. Gillard 2007 45.--
Syrah, R. Gillard 2007 58.--
Humagne, R. Gillard 2007 55.--
Humagne rouge de Chamoson, Giroud 2008 50.--
Cornalin, Maurice Gay 2007 50.--
Clos du Mont assemblage de rouges 2006 65.--
R. Gillard



VINS ROUGES
****************

 ESPAGNE
Clos de Torribas, Tempranillo, Crianza, Penedes   2005 42.--

Castano, Monastrell, Yecla. Murcia, DO 2007 45.--

Clos 15, Merlot Crianza, Penedes, DO 2006 48.--

Baron de Ley, Rioja, Reserva, DOQ 2003 53.--

La Montesa, Rioja, Crianza, DOQ 2005 55.--

Caliza, Syrah/Petit Verdot, Marques de Grinon, MO 2005 56.--

El Regajal, Syrah/Grenache, Marqués de Grinon, MO   2007 66.--

Priorat, Mas Blanc + 7,  Podegas Pinord, DOQ 2005 98.--
Un tout grand vin espagnol qui a obtenu 91 sur 100
au guide des vins Robert Parker

    

 CHILI

Casillero del Diablo, Carmenere, Reserva, DO 2008 42.--

Trio Merlot, Three Varieties, MO 2007 44.--

Marques de Casa Concha, Carmenere, Peumo, DO  2007 56.--

Maycas del Limari, Syrah, Reserva especial, DO 2006 70.--
Un Syrah époustouflant de la vallée de Lima 



VINS ROUGES
****************

 ITALIE

Nebbiolo d’Alba, DOC  2006 49.--
Balbi Soprano

Salice Salentino, DOC 2007 40.--
Antica Masseria del Sigillo

Vino Nobile di Montepulciano, DOCG 2006 67.--
Lombardo, Montepulciano Siena

Barolo Audace, DOCG 2004 86.--
Roberto Sarotto, Neviglie

Nerestano  2006 60.--
Nero d’Avola-Syrah, Sicilia

Chianti Classico, Riserva DOCG 2003 55.--
C. Salvadori, Vinci

Cannonau, Riserva, DOCG  2005 55.--
Alghero, Sardegna

 PORTUGAL
Marques de Borba Doc 2008 39.--
Alentejo, J. Portugal Ramos

Quinto do Falcao, Ribatejo 2005 44.--

EA - Tinto 2007  44.--
V.R. Alentejano, E. de Almeida

Q. da Falorca, T-nac  Doc 2006 55.--
Dao, Soc. Agr. Silgueilos

Quinta do Crasto, Reserva, Doc 2007  69.--
Douro



VINS ROUGES
****************

 FRANCE

Château Laffite-Teston 2006 45.--
Vieilles Vignes, Madiran
Ma 34ème vendange, Mise en bouteilles au Château
Vieilli en fûts de Chêne

Moulin à vent 2007 48.--
Domaine des Vignes du Tremblay
Récolté et mis en bouteilles au domaine
Paul Janin et fils, Romanèche-Thorins

Châteauneuf-du-Pape 2006 65.--
Domaine Roger Perrin
Mis en bouteille au Domaine

Santenay 1er cru «Beauregard» 2003 63.--
Domaine Jean Moreau
Mis en bouteille à la propriété

Château de Barbe Blanche 2006 58.--
Lussac-Saint-Emilion, Bordeaux
Mis en bouteille au château
André Lurton

L’Heritage de Chasse-Spleen  2006 62.--
Haut-Médoc, Bordeaux
Mis en bouteille à la propriété



DEMI-BOUTEILLES
**************

EN BLANCS

Nos chopines (3,5 dl)  

Chardonne «Cure d’Attalens»  23.--
Obrist Vevey

Nos Désirées (5 dl)
Montreux La Cave Vevey-Montreux 20.50

Johannisberg Giroud 24.--

Nos Pots (5 dl)
Chardonne Obrist Vevey  20.--

Yvorne Obrist Vevey  22.--

EN ROSES

Nos Pots (5 dl)
Rosé de Gamay la Cave Vevey-Montreux 20.--



DEMI-BOUTEILLES
**************

EN ROUGES

Nos Désirées (5 dl)
Vaud
Montreux St.-Vincent, La Cave Vevey-Montreux 22.--

Valais
Vendémiaire R. Gillard 34.--

Syrah R. Gillard 35.--

Italie
Primitivo Salento Baroncelli 22.--

Cannonau Sardegna Baroncelli 25.--

Nos Pots (5 dl)
Vaud
Salvagnin Courval Obrist Vevey  19.--

Gamay de Romandie Obrist Vevey  21.--

Valais
Dôle «Le demi de Gillard» R. Gillard 22.--

Dôle Mazot Maurice Gay  24.--

Pinot noir Chamoson, Maurice Gay  21.--

France
Brouilly AOC Henri de Villamont 22.--



VINS OUVERTS ET CRUS AU VERRE
**************

VINS OUVERTS

Blancs
Montreux   le dl à fr. 3.50

Chardonne le dl à fr. 3.70
Johannisberg  le dl à fr. 3.70
 

Rouges
Goron   le dl à fr. 3.50  
Dôle  le dl à fr. 3.80
Salvagnin   le dl à fr. 3.50

CRUS AU VERRE
En apéritif
Prosecco  le verre à fr. 9.--

Blanc
Aigle «Les Délices» 2008
Grand Vin du Pays de Vaud, Obrist Vevey   le dl à fr. 5.--

Rosé
El Coto 2009
Rioja, Espagne   le dl à fr. 5.--
 
Rouge
Zeta 2008, Vino de la Terra  le dl à fr. 6.--
Vin d’Espagne

En accompagnement de votre foie gras
Marsanne blanche flétrie
Pierre-André Héritier, Savièse   le dl à fr. 9.--



CHAMPAGNES
****************

 
Laurent Perrier Brut   95.—

  37,5 cl 53.--

Laurent Perrier Rosé Brut   170.--

Jacquart  110.--

VINS MOUSSEUX
****************

Grand Vin Mousseux Rosé ec Montreux 48.-- 

Prosecco Monte Corbino  45.--

Mauler Brut Cordon or   59.--

  37,5 cl 34.--




